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Le Domaine Cap d’aniel :  
Un domaine familial, sur la commune de Gignac, en Languedoc. 
23 hectares d’un seul tenant, dans le piemont du plateau montagneux du 
Larzac, en lisière de garrigue.  Une ancienne bergerie : « cap d’aniel ».  
Quatre générations, des vieilles vignes, un terroir. 
 
Appellation : IGP Saint Guilhem le désert 
 
Cépages : Cinsault (50%) / Grenache noir (25%) / Carignan (25%) 
 
Terroir : Sol argilo calcaire, caillouteux, en lisière de garrigue.  
Non irrigué. Vignoble marqué par la fraîcheur qui descend du plateau 
montagneux du Larzac, favorisant une maturation lente et progressive 
des raisins, bénéfique pour la complexité aromatique des vins.   
 
Viticulture : Vieilles vignes. Le sol est travaillé dans le respect de 
l’environnement et de la plante. (HVE) 
 
Vinification : Récolte à maturité optimale. Vinification traditionnelle. 
Élevage en cuve fibre.  
 
Production annuelle : 3000 bouteilles 
 
Conditionnement : 75cl. Mise en bouteille au printemps, en lune 
descendante. 
 
Température de service : 16°C, s’appréciera légèrement frais. 
 
Commentaire de dégustation :  
Robe rubis, lumineuse aux reflets grenat.  
Nez gourmand de fruits noirs, confiture de cerise, de réglisse, de 
grenadine.  Vin dentelle par sa fraîcheur. 
 
Accompagnement : En toute occasion, tout au long du repas. Idéal sur 
vos grillades et plats d’été.  
 
Récompense : Médaille d’argent au concours des vins Terre de vins 2020 
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